Anciens

Menu semaine n°42 du Lundi 12 octobre 2026 au Dimanche 18 octobre 2026

Lundi 12/10

Salade de choux blanc au sésame
présent: MOUTARDE, SULFITES, SESAME
—traces de: CELERI

Sauté de boeuf Bio aux lentilles
sauce chasseur
présent: GLUTEN —traces de: SULFITES

Riz Bio créole

PLATEAU FROMAGE S3
présent: LAIT (LACTOSE)

Ananas Bio

Pavé Indien Label Rouge

Mardi 13/10

Potage aux petits légumes
présent: LAIT (LACTOSE), SULFITES

Couscous de poulet Label Rouge

Semoule Bio et Iégumes couscous
présent: CELERI, GLUTEN

Purée de mirabelle HVE

Pavé Marocain Label Rouge

Déjeuner
Mercredi 14/10

Salade de carotte rapée HVE
vinaigrette a lI'orange
présent: MOUTARDE, SULFITES — traces
de: CELERI

Emincé de volaille Sauce Basquaise
présent: GLUTEN

Flageolets et haricots vert persillés
présent: GLUTEN, LAIT (LACTOSE),
SULFITES

Purée de pomme coupelle

Pavé nordique Label Rouge

Jeudi 15/10

Oeuf dur + mayonnaise

présent: MOUTARDE, OEUF, SULFITES

—traces de: CELERI, GLUTEN, LAIT
(LACTOSE)

PARMENTIER DE BOEUF BIO
présent: LAIT (LACTOSE)

Comté AOP
présent: LAIT (LACTOSE)

Pomme Bio

Pavé Label Rouge vendéme

Vendredi 16/10

Saucisson sec Label Rouge +
cornichons
présent: LAIT (LACTOSE), MOUTARDE,
SULFITES —traces de: FRUITS A COQUE,
SOJA

Filet de poisson meuniére adulte
présent: GLUTEN, POISSON — traces de:
LAIT (LACTOSE), OEUF, SOJA

Epinard et pomme de terre
présent: LAIT (LACTOSE), SULFITES —
traces de: GLUTEN

Banane Bio

Pavé Label Rouge octobre rose



