FRUITS A

Menus ARACHIDES CELERI CEREALES CRUSTACES COQUE GLUTEN SESAME LAIT LUPIN MOLLUSQUE | MOUTARDE CEUFS POISSONS SOJA SULFITES
lundi 23 février 2026
magquereau a la tomate P P
Escalope grillée LR PAS D'ALLERGENE
Macaronis sauce du chef | | P | | | P | | P | | | | P | | P |
Plateau de fromage | | | | | | | P | | | I I I I
Fruit bio PAS D'ALLERGENE
Galette bretonne | | P | | P | P | | P | | | | P | | |
Pain LR P P
| mardi 24 février 2026
Poireaux vinaigrette P
Boulettes de beeuf bio sauce tomate | | | | | P | | | | | P I I I I
Frites PAS D'ALLERGENE
Fromage blanc indiv bio + sucre | | | | | | | P | | | | | |
Fruit bio local PAS D'ALLERGENE
Pain LR P P
‘ mercredi 25 février 2026
Carottes rapées vinaigrette orange P
Omelette bio P P
Ratatouille / riz bio pilaf P P
Plateau de fromage P
Créme chocolat P P
Pain LR P P
Potage Dubarry P
Croque monsieur fromage | P | | P | P | P | | P | | P | P I P I P I P I

Salade verte iceberg

PAS D'ALLERGENE

Yaourt aromatisé

P

Gateau basque

P P

Pain LR

P P

Avocat

PAS D'ALLERGEN

Couscous poisson

P P P
‘ vendredi 27 février 2026
Saucisson sec P P P
E
P P P

P P P P

Semoule bio ,légumes, jus P P P P P ) P P
Plateau de fromage P
Fruit PAS D'ALLERGENE
Pain LR P P




