Menus

lundi 23 février 2026

ARACHIDES

CELERI

CEREALES

CRUSTACES

FRUITS A
COQUE

GLUTEN

SESAME

LUPIN

MOLLUSQUE

MOUTARDE

CEUFS

POISSONS

SOJA

SULFITES

Rillette de thon P P
Macaronis sauce du chef P P P P P
Vache qui rit bio P
Fruit bio PAS D'ALLERGENE
Pain LR P P
Baguette viennoise nature P P
Chocolat tablette (lait) P
Lait P
Madeleine P P P P
| mardi 24 février 2026
Boulettes de boeuf bio sauce tomate P P
Boulettes de pois chiche sauce tomate | P | | | P P | | | P I I I I
Frites PAS D'ALLERGENE
Fromage blanc indiv bio + sucre | | | | | | P | | | | | | |
Fruit bio local PAS D'ALLERGENE
Pain LR I [ p ] I P ] I I I I I I I I
Confiture d'abricot | | P | | P | | | | | I I I I
Jus de raisin PAS D'ALLERGENE
Galette beurre PAS D'ALLERGENE
Lait fraise I I I I I [ P ] I I [ [ [ [
Fruit PAS D'ALLERGENE

I mercredi 25 février 2026

jeudi 26 février 2026

Potage Dubarry

Carottes rapées vinaigrette orange P
Omelette bio P P
Ratatouille / riz bio pilaf P P
St nectaire AOP P
Créme chocolat P P
Pain LR P P
Pain au chocolat P P P P
Sirop fraise PAS D'ALLERGENE
Fruit PAS D'ALLERGENE
Brioche pépite P P P P P P

Croque monsieur fromage | P | | P | P P | P | P | P I P I P I P I
Salade verte iceberg PAS D'ALLERGENE
Yaourt aromatisé [ [ [ [ I P I I [ [ [ [
Fruit Bio local PAS D'ALLERGENE
Pain LR P P
Pain aux céréales P T P P T
Beurre P
Fruit PAS D'ALLERGENE
Pain au lait [ [ P [ [ P I P P I I P [ P [ [ [
Jus de raisin PAS D'ALLERGENE
Confitures assorties PAS D'ALLERGENE

I vendredi 27 février 2026

Couscous poisson P P P P P [ [
Semoule bio ,légumes, jus P P P P P P P P
Petit suisse P
Fruit PAS D'ALLERGENE
Pain LR P P
Brioche tranchée nature P P [ 3 3
Péte a tartiner P P P
Jus d'orange PAS D'ALLERGENE
Crépe au chocolat P P P P [




