
Menus ARACHIDES CELERI CEREALES CRUSTACES
FRUITS A 

COQUE
GLUTEN SESAME LAIT LUPIN MOLLUSQUE MOUTARDE ŒUFS POISSONS SOJA SULFITES

lundi 2 février 2026

Salade de pomme de terre P

Pizza des cimes P P

Salade verte

Yaourt bio FA + sucre P

Crèpe sucrée P P P

Pain LR P P

Baguette P P

Buche aux 2 lait P

St moret P

Fruit 

mardi 3 février 2026

Emincé  de volaille sauce suprême P

Quenelles nature sauce suprême P P P P

Beignets de chou fleur P

Yaourt bio FA (lait 2 vache) P

Fruit bio local FA 

Pain LR P P

Pain au lait P P P P P P P

Chocolat tablette (noir) P P P

 Baton de chocolat P P

Lait P

mercredi 4 février 2026

Céleri remoulade P P P P

Filet meunière / citron P P P P P P

Macaronis bio  P P P

Vache qui rit bio FA P

Purée de pomme fraise 

Pain LR P P

Cake marbré choco P P P P

 Sirop grenadine

Compote gourde 

Madeleine P P P P

Jus de fruit

jeudi 5 février 2026

Carottes râpées bio local P

Vinaigrette au miel P

Pané de blé épinards emmental P P P P P P

Harciots blanc bio à la tomate  P

Yaourt Bio P

Pain LR P P

Baguette viennoise P P

Confiture de fraise

Fruit

Jus de raisin

Galettes pur beurre P P P P P

vendredi 6 février 2026

Blanquette de veau   P P

Blanquette de poisson   P P P P P P P P

Riz créole BIO P

Fromage blanc aromatisé P

Fruit bio FA 

Pain LR P P

Pâte à tartiner P P P

Lait P

Pain au lait pepite choco P P P P T

Compote gourde 
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