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sauce mornay : beurre, farine, lait, fromage, sel, poivre, muscade, oeuf.

poivre.

sauce charcutiére : eau, moutarde, carottes, cornichons, beurre, farine, vinaigre, sel,

de notre volonté, des changements
peuvent intervenir dans
la composition des menus.
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cuisiniers a partir
de produits bruts
ou peu transformés

" Biologique Géographique Protégée
Des fruits de saisons sont servi a tous
les repas: Pomme, poire, Orange, pam-
plemousse, Kiwi.

Produit issu d'Tle-de-France

ou des régions limitrophes
selon la définition du référentiel
«Ecocert» en cuisine
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