
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

du 1 au 5 avril FERIE

Sauté de porc 
SP : Filet de lieu

Purée        / Purée de ratatouille

Purée de coings

Poulet rôti 
Purée        / Purée de betteraves     

Saint Morêt
Purée de pommes

Filet de colin 
Purée        / Purée de potiron 

Purée de poires

Sauté de boeuf 
Purée        / Purée de cèleri

Samos
Purée de bananes

du 8 au 12 avril

Jambon de volaille
Purée        / Purée de carottes

Saint Morêt
Purée de pommes

Côtelette d’agneau
Purée       / Purée de haricots

Purée de coings

Escalope de volaille    
Purée        / Purée de chou fleur

Fromage blanc
Purée de pêches

Blanquette de veau
Purée       / Purée d’epinards

Chanteneige
Purée de bananes

Filet de lieu
Purée        / Purée de panais

Purée de poires

du 15 au 19 avril

Filet de thon
Purée de cèleri / Purée de patates

douces
Vache qui rit

Purée de coings

Filet de colin
Purée       / Purée de courgettes

Purée de pommes

Sauté de boeuf
Purée       / Purée de brocolis

Petit suisse
Purée de bananes

Filet de lieu
Purée       / Purée de carottes

Purée de poires

Poulet roti
Purée       / Purée de betteraves

Yaourt 
Purée d’abricots

du 22 au 26 avril

Sauté d’agneau
Purée        /Purée d’epinards

Yaourt nature
Purée de bananes

Aiguillettes de poulet
Purée         / Purée de cèleri

Purée de pommes

Filet de lieu
Purée        / Purée de carottes

Vache qui rit
Purée de pommes-poires

Jambon de blanc*
SP : Jambon de volaille

Purée        / Purée de chou fleur

Purée de coings

Pavé de hoki
Purée       / Purée de potiron

Chanteneige 
Fruit

Agriculture biologique Label rouge français LocalFait maison Appellation d'Origine ContrôléeCommerce équitable Boeuf, porc et volaille sont
d'origine française

MENUS AVRIL 2024 - Crèches moins de 18 mois


