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y MENUS AVRIL 2024 - Crechesde 18 a 36 ' NN
reches de 18 a 36 mois NN
N\
)
&= % LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
48|
a3 Potage Crécy ﬁ Salade de betteraves vinaigretteﬂ ) (?arottes e ﬁ
Omelette == b . - . (vinaigrette miel)
. . Poulet roti @}9 ﬁ Filet meuniére / citron _
, Blé et ratatouille 71 £ , , Gnocchetti B {90
du 1 au 5 avril FERIE Haricots plats 74 Frites : . ‘
Gouda F . ] Sauce champignons, carottes et creme
, s Saint Moret £ Camembert i
Purée de coings Eruit B i Samos
anane =< Compote de fruits rouges
Radis/beurre CEufs durs @ Escalope de volaille et citron ﬁ Pomelo Taboule a la mentheﬁ
Jambon de volaille Cotelette d'agneau ﬁ Gratin de chou fleur @ - pommes Blanquette de veauﬂ Filet de lieu sauce curry
du 8 au 12 avril Gnocchis 4 creme tomate basilic 4] Duo de haricots de terre ] 7 Riz B €% Carottes
Saint Morét @ Petit suisse Fromage blanc Chanteneige a8 Yaourt nature =
Purée de pommes Purée de pommes @ Fruit Compote de fruits rouges Fruit
. P ﬁ Salade de betteraves au mielﬁ Salade de mais ﬁ Concombre vinaigrette @ﬂ Salade de pommes de terre @
Salade ‘?'e carottes a‘l oran‘gem Colin sauce provengaleﬁ Sauté de boeuf Eﬁ straganoff ﬁ Lieu sauce beurre blanc Poulet roti aux herbes @.@ﬁ
: Macaronis:- Thon  la creme {1y . . , N a5 . ‘ : .
du 15 au 19 avril Vache qui rit P Beignets de salsifis Purée de brocolis - pommes de terre [2:1 Epinards ala cremeﬂ Carottes persillées @ﬁ
Fruit Coulommiers Petit suisse Fromage ail et fines herbes Yaourt £
Fruit E: Fruit 21 © Tarte pommes rhubarbe Fruit
Concombres bulaares mﬁ Salade de pates @ a l’italienneﬂ
Tomate vinaigrette CEufs durs 9 o

Jambon blanc*

Pavé de hoki sauce oseille ﬁ

Filet meuniere / citron Riz Eﬁ et fondue de poireaux ﬁ
) Navarin d’agneau au thym % Raviolis aux épinards a la creme Eﬁ , . SP: Jambon de volaille o , P
du 22 au 26 avril a0 , , ot I Pommes de terre rissolées _ Chanteneige i
Printaniere de léegumes Saint Morét £ vache qui rit BB Carottes vichy {4 -
Yaourt nature Fruit 210 q =2 Yaourt ,
Compote pommes-poires @ Eruit Fruit @

EI-] Agriculture biologique @@ Label rouge francais ﬁ Fait maison

n Commerce équitable

O Local % Appellation d'Origine Controlee A Boeuf, porc et volaille sont

d'origine francaise




